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会長コメ ント

　 肉料理と イ タ リ ア・

日本ワイ ン を 楽し める

地域１ 番店のイ タ リ ア

ン です。

プラチナヒ ルズ

商栄会

会長　 金子　 浩之

港区白金台 4 -8 -1 0

0 3 -5 4 2 2 -6 8 8 9
昼 1 1 :3 0 〜 1 5 :0 0 （ L.O . 1 4 :0 0 ） ／
夜 1 8 :0 0 〜 2 3 :0 0 （ L.O . 2 2 :0 0 ）
月・ 第 2 火
東京メト ロ南北線・ 都営三田線　 白金台
駅 徒歩 1 分
禁煙

http s://w w w .la g occ ia tok y o .com/

生産者が情熱をかけて育てた食材を

美味しく テーブルへ運ぶイタリア料理店
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港区議会議長賞

おすすめの
メ ニュ ー

「 秋川牛のランプステーキ」（ 税抜）

1 0 0 g  2 ,8 0 0 円 /1 5 0 g  4 ,2 0 0 円
2 0 0 g  5 ,6 0 0 円 /3 0 0 g  8 ,4 0 0 円
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生まれ育った白金台への想い

オーナーの龍花和輝さ んは、 学生の頃

から イタリ アの文化や芸術に興味をも ち、

ピエモンテ、 ト スカ ーナ、 ローマなどを旅

し たのち、 生まれ育った白金台の人々に喜

ばれるよう なお店をつく ろう と 、 イタリア語

で “ひとし ずく ” と いう 意味をも つ 「 La  

Gocc ia  Tok y o」 をオープン。 食事も 飲

み物も、 最後のひとし ずく まで楽し んでほ

し いと いう 願いを店名に込めまし た。 店の

奥にはイタ リ アを 中心とし た 地図が壁面

いっぱいに飾ってあります。 食材やワイン

の産地を 説明する際や、 お客様と 旅の思

い出を語り 合う ときに大活躍すると のこと

です。

食べる楽し みを増やすアイデアの数々

ランチでは、 めずらし い形のパスタを使

い、 ソースと の絡み具合や食感におもし ろ

さを出し たり 、 ディ ナーで使用する食材や

料理を ワゴ ン に 乗せて お 客様に 直接メ

ニューを 選んでもらったりと 、 食べる楽し

みを増やすアイデアが満載。 ワインはイタ

リ ア産と 日本産のみに絞ってなるべく 直接

生産者に会い、 試飲と 取材を重ねた上で

入荷された逸品ばかり 。

特別な日には東京都の秋川渓谷で 育っ

た黒毛和牛を 使った 「 秋川牛のラ ンプス

テーキ」 がおすすめ。 オープンに際し て

龍花さ んが運命的に出会ったと いう 秋川牛

は月 1 0 頭以下と いう 希少牛です。「 オー

ダーから 約 3 0 分かけてゆっく り 火を 通す

柔らかい食感なので、 同じ よう に柔らかな

ワインが合います」とオーナーの龍花さ ん。

“Gocc ia ” と 言わず、 おかわり がし たく な

るよう な美味しさが口の中で広がります。 区内共通商品券利用可

https://www.lagocciatokyo.com/

