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会長コメント

いつもお客さまで賑
わっている繁盛店で
す。お店の外観も素晴ら
しい。

新橋赤レンガ通り
発展会

会長　鈴木徹雄

新しい挑戦の日々が伝統をつなげていく
105年の歴史をもつ和菓子屋さん
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切腹最中
　1個 ……………200円（税込）
　5ヶ入 ………1,180円（税込）

新橋のビジネス街にお店を構える「新
正堂」 は人気の和菓子店。大正元年創
業当初からつくり続けている「豆大福」、
地元・新橋にゆかりのある忠臣蔵をモチー
フとした「義士ようかん」、そして浅野内
匠頭が切腹した田村邸跡地に店舗がある
ことから生まれた「切腹最中」。ショーケー
スにはユニークな商品が並び、客足は途
絶えることがありません。

代表取締役の渡邉仁久さんは人気の秘
訣が“ 変わること”にあると言います。「よ
り良い商品をつくるためには、毎日伝承
を繰り返すだけではダメなんです。変わ
らないと伝統は未来へつながらない」と
熱く語りながら、お店の命ともいえる大切
なあんこの味を変えた大きな節目の時に
ついて教えてくれました。「味や製法を変
えたらお客さまは離れて行ってしまうと
思っていました。でもより美味しくなるの
なら、それは変えるべき」ときっぱり。

そのあんこが大胆にはみ出る「切腹最
中」は、お詫びの菓子折りに使われるこ
とも多い商品。開店前から神妙な面持ち
のサラリーマンが待っていることもあるそ
うです。「領収書は不要と自腹で購入なさ
る姿を見て、心の中で頑張れと思いなが
らお客さまを送り出すんです」と渡邉さ
ん。まるで落語の人情噺に登場するよう
な、日常の喜怒哀楽にそっと添えられる
甘味が「新正堂」の真の味なのかもしれ
ません。
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