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港区六本木6-1-12  21六本木ビル1F 
03-5786-3939
火～木 /11:30～翌 1:00
金・土・祝前日/11:30～翌４:00
日・祝・月 /11:30～23:30　
年中無休
東京メトロ日比谷線・都営地下鉄大江戸
線六本木駅より徒歩0分
分煙
https://www.facebook.com/Wine.
Sakura

石窯で焼くピッツァが絶品!
併設店のワイン約600種、選んで持ち込めます

理事長コメント

窯焼きピザや美味しい
ワインが手軽に楽しめ
るおしゃれなお店です。

六本木商店街振興組合
理事長　皆川 昌博
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　六本木駅のすぐ近くで、女性客で大賑
わいの「ぶどう酒食堂さくら」。併設のワイ
ン店から、ワインを買って持ち込める（持
ち込み料1,000円・1万円以下の商品）の
が最大の魅力。同店はワインの輸入も手
掛けているため、約600種ものワインが
リーズナブルに購入できるのです。ソムリ
エの資格を持ったスタッフがいて、おすす
めを選んでくれるのも、女性に人気の理由
です。
　料理は、その日に届く新鮮食材をバリ
エーション豊かに調理。肉はジビエ（天然
の野生鳥獣）で、狩猟シーズンには、静岡
県下田市からいのしし、新潟から鴨、北海
道からエゾ鹿など、希少肉が猟師さんから
直接届けられます。魚は長崎県五島列島
から、野菜は三浦半島の朝積みのもので、
フレンチとイタリアン出身の若手料理人た
ちによるアイデアいっぱいの、食堂といい
ながら本格的な味わいが特徴です。なかで
も絶品だと評判なのが、石窯で焼いたビッ
ツァ。トマトとモッツァレラチーズのピッツァ
「マルゲリータ」と、半熟卵が載っている
「ビスマルク」がよく注文されています。肩
ひじ張らずに楽しめる、美味しい料理とワ
インの提供に力を入れています。

優良賞

Gra
nd Prix

平成２８年度

マルゲリータ
……………… 1,080円（税抜）


