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港区新橋2-16-1 ニュー新橋ビル2F 
203
03-6268-8686
平日 /15:00～24:00（L.O. 23:00）
土 /17:00～23:00（L.O. 22:00）
日曜日・祝日
JR新橋駅　日比谷口より徒歩１分
全席喫煙可
http://www.sdc10.com

最大 100人まで貸切可！
創作和食のジャンボ居酒屋

会長コメント
間口が大きく、奥行も
広いので、入りやすい
お店です。店長の立澤
朋子さんは明るく素敵
な方です。

ニュー新橋ビル二階商店会
会長　真部 和昌
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居酒屋 十米 
新橋駅前店

　JR新橋駅日比谷口を出て徒歩１分、
ニュー新橋ビル２階にある「居酒屋　十米
　新橋駅前店」は、新橋では珍しく広々と
した居酒屋です。最大100人まで入れる
店内は、人数に応じてレイアウトの調整も
可能で、団体での貸切や2次会の利用に
人気です。また、普段の飲み会としても使
いやすいように、4人からの個室もあり、連
日、常連さんたちで賑わっています。
　海鮮を中心に、日本各地の厳選した食
材を使用した創作和食が看板メニューで、
特に人気なのが「妻有ポークのせいろ蒸
し」（2人前からの注文になります）です。
これは、大麦中心の飼料で育てた新潟産
の妻有ポークをせいろで蒸す料理で、熱
がゆっくり伝わり、妻有ポーク本来の旨味
が凝縮されます。「脂の融点が 35 度と体
温より低く、口の中で脂がとろける美味し
さに、多くの方がリピートする自慢の一品
です」（立澤朋子店長）。
　他にも、お米の生地にとろーりチーズを
載せた「米ピザ」や「アボガドの天麩羅」な
ど、こだわりの創作料理もお酒が進むと評
判です。新橋駅付近に姉妹店があるため、
例え満席であっても、姉妹店に入れるのが
「居酒屋　十米」の魅力です。
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妻有ポークのせいろ蒸し
………… １人前980円（税込）

※写真は2人前


